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IMETITUTS HACIONAL BN FORMACION ¥ EMPLES

MF2063_2 ALIMENTACION DE ANIMALES SALVAJES(ONLINE)

250,00 € - 350,00 €

Este curso se ajusta a lo expuesto en el itinerario de aprendizaje perteneciente al Médulo
Formativo MF2063 2 Alimentacion de animales salvajes, regulado en el Real Decreto 983/2013,
de 13 de Diciembre, que permitira al alumnado adquirir las competencias profesionales
necesarias para preparar y suministrar la alimentacién de animales salvajes segln especie,
higiénicamente y siguiendo criterios del responsable facultativo.

Categorias: Agraria |

INFORMACION
Duracion 100 h
Modalidad Online
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Docencia TUTOR PERSONAL

Practicas GESTION DE PRACTICAS EN EMPRESAS
Método de pago FINANCIACION SIN INTERESES

Centro de empleo AGENCIA DE COLOCACION

Formacion acreditada CENTRO ACREDITADO POR EL SEPE

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

MODULO 1. ALIMENTACION DE ANIMALES SALVAJES

UNIDAD FORMATIVA 1. MANIPULACION, PREPARACION, Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS

UNIDAD DIDACTICA 1. MANIPULACION DE ALIMENTOS
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14.
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Proceso tecnoldgico de la cadena del frio para la conservacion de alimentos.
- Refrigeracién

- Congelacion

- Descongelacion

Caracteristicas de los alimentos preparados, envasados y congelados.

- Tipos de alimentos preparados

- Modos de elaboracién

- Tiempo de congelacién

- Tipos de envasado.

Medidas de control de calidad de los alimentos.

. - Analisis puntos criticos.
. - Medidas preventivas y de control: control y erradicacién, aplicacién calor, frio o sustancias

guimicas.
Normativa sanitaria en la manipulacién de alimentos.
Protocolos de higiene alimentaria.

UNIDAD DIDACTICA 2. ELABORACION DE DIETAS DESTINADAS A ANIMALES SALVAJES

1. Tipos de alimentacién de animales salvajes:

2.

- Herbivora.
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3. - Carnivora.

4. - Omnivora.

5. - Folivora.

6. - Frugivora.

7. - Insectivora.

8. - Piscivora.

9. - Nectarinida

10. Propiedades nutritivas de los alimentos frescos:

11. - Frutas y verduras

12. - Carnes

13. - Pescado

14. - Alimento vivo (grillo, tenebrios, ratones..)

15. - Forraje (avena, alfalfa, festuca..)

16. Dietas prescritas por el facultativo: especificas de la especie, estado animico, época del afo,
actividad.

UNIDAD DIDACTICA 3. DISTRIBUCION DEL ALIMENTO

1. Medios y sistemas de preparacién y reparto de las dietas

2. Tipologia de comederos y contenedores de alimento en funcién de la especie animal y n? de
animales:

3. - Forrajeras.

4. - Mallas.

5. - Bandejas.

6. - Dosificadores.

7. Modelos de bebederos de animales salvajes y su funcionamiento segln especie animal para
asegurar agua «ad libitum»:

8. - Bebederos autollenado.

9. - Cuencos.

10. - Tetinas, etc.

UNIDAD DIDACTICA 4. REGISTRO DE INCIDENCIAS EN LA ALIMENTACION DE ANIMALES
SALVAJES

1. Protocolos de registro de consumo de alimentos:

2. - Registro diario de consumo: alimento ingerido y no ingerido
3. - Variaciones individuales y colectivas.

4. - Estado y cantidad de alimento.
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5. - Documento diario de comunicacién de incidencias en la alimentacion.
6. Deficiencias de nutricién: sintomas y evidencias.

7. - Registro diario para ser remitidas al responsable.

8. - Registro de variaciones en dietas por el responsable.

UNIDAD FORMATIVA 2. LIMPIEZA E HIGIENE EN LA ALIMENTACION

UNIDAD DIDACTICA 1. UTILES Y PRODUCTOS EMPLEADOS EN LA LIMPIEZA E HIGIENE DE
CONTENEDORES, COMEDEROS Y BEBEDEROS DE ANIMALES SALVAJES

1. Utiles de limpieza usados para contenedores, comederos y bebederos de animales salvajes:
2. - Mecénicos

3. - Manuales

4. Productos de limpieza:

5. - Caracteristicas: quimicos, «verdes».

6. - Resultados: control de desinfeccién.

7. - Contraindicaciones: toxicidad residual.

UNIDAD DIDACTICA 2. LIMPIEZA E HIGIENE DE CONTENEDORES, COMEDEROS Y BEBEDEROS
DE ANIMALES SALVAJES

Medios y sistemas de desinfeccién de contenedores, comederos y bebederos:
- Quimicos

- Fisicos

Recogida y tratamiento de residuos alimentarios: empresas especializadas.
Protocolos normalizados

Descripciéon del procedimiento.

- Productos usados.

- Dosis.

- Tiempo.

10. - Temperatura.

11. - Métodos.

12. Registro del control de tareas, de incidencias y medidas correctivas.
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UNIDAD FORMATIVA 3. EUTANASIA DE ANIMALES PARA CONSUMO INTERNO

UNIDAD DIDACTICA 1. EUTANASIA DE ANIMALES PARA CONSUMO INTERNO SIGUIENDO
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METODOS HUMANITARIOS
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Técnicas de eutanasia segun normas de bienestar animal:

- Fisica: disparo (bala cautiva, bala libre)

* Dislocacion cervical.

* Decapitacion.

* Concusion.

- Quimica:

* Agentes farmacolégicos no inhalatorios.

* Anestésicos por inhalacién.

* Gases no anestésicos.

Medios y materiales de aplicacion de eutanasia de animales para consumo interno:

. - Arma de bala cautiva o bala libre

. - Materiales de corte (hacha)

. - Barras

. Posibilidades de contaminacién del entorno como consecuencia de la eutanasia de animales.

UNIDAD DIDACTICA 2. APLICACION DE LA NORMATIVA DE SEGURIDAD, HIGIENE Y
BIENESTAR ANIMAL EN LA EUTANASIA
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Riesgos higiénico-sanitarios en la aplicaciéon de eutanasia y precauciones a tomar:

- Uso de EPI’s (mascarillas, gafas, guantes,...)

- Personal experimentado

- Normas de seguridad indicadas.

Protocolos normalizados de trabajo.

- Registro de animales destinados a consumo interno

- Procedimiento eutanasico acorde a la especie animal garantizando rapidez, seguridad,
irreversibilidad y evitar sufrimiento animal.

Normativa sobre eutanasia y bienestar animal.
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