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HOTR32 APROVISIONAMIENTO EN RESTAURACION
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180,00 € - 250,00 €

El curso HOTR32 Aprovisionamiento en Restauracién ofrece un alumnado ofrece al alumnado
una especialidad formativa de la Familia Profesional de hosteleria y turismo. La finalidad del
presente curso es el de aportar conocimientos para realizar la recepcién de materiales primas y
alimentos elaborados seguln la normativa asi como controlar el inventario, las formas de
almacenaje y el retiro de mercancia segun sea almacén seco, almacén géneros frios o almacén

de géneros congelados.

Categorias: Certificados de Profesionalidad, Certificados de Profesionalidad Online, Hosteleria y Turismo

INFORMACION
Duracion 10 h
Modalidad Online
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Docencia TUTOR PERSONAL

Practicas GESTION DE PRACTICAS EN EMPRESAS
Método de pago FINANCIACION SIN INTERESES

Centro de empleo AGENCIA DE COLOCACION

Formacion acreditada CENTRO ACREDITADO POR EL SEPE
Precio Particular, Empresa

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

UNIDAD DIDACTICA 1. CONOCIMIENTOS/ CAPACIDADES COGNITIVAS Y PRACTICAS
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Conocimiento y aplicacién de las normas higiénico-sanitarias para la recepcion de materias
primas segun la normativa

. - Normas higiénico-sanitarias para la recepciéon de materias primas

Conocimiento y realizacion del control del inventario segun las formas de almacenaje, retiro de
mercancia segln sea almacén seco, almacén géneros frios o almacén géneros congelado

- Normas de control de inventarios segun las formas de almacenaje

- Almacén seco

- Almacén géneros frios o almacén géneros congelado segun las formas de almacenaje

- Retiro de mercancia segun sea:

- Almacén seco

- Almacén géneros frios o almacén géneros congelado segun las formas de almacenaje
Conocimiento de los diferentes sistemas de valoracién de inventarios FIFO,LIFO y Media
Ponderada

. - Realizar una valoracién econémica de inventario por el sistema FIFO, LIFO o Media Ponderada

UNIDAD DIDACTICA 2. HABILIDADES DE GESTION, PERSONALES Y SOCIALES
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Demostraciéon de una actitud de dedicacién y motivacién en el trabajo.
Rigurosidad y meticulosidad.

Demostracion de iniciativa.

Colaboracién y participacién activa con el equipo de trabajo.
Concienciaciény cumplimiento de la normativa de Seguridad alimentaria
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6. Cumplimiento de los procedimientos y normas de prevencion de riesgos laborales.
7. Cumpimiento y respeto de las normas y procedimientos medioambientales.
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