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HOTR27 PREPARACION Y PRESENTACION DE BEBIDAS

180,00 € - 250,00 €

Este Curso HOTR27 Preparacién y Presentaciéon de Bebidas le ofrece una formacién
especializada en la materia dentro de la Familia Profesional de hosteleria y turismo. Con este
CURSO HOTR27 Preparacion y Presentaciéon de Bebidas el alumno serd capaz de desenvolverse
dentro del Sector identificando las diferentes areas del bar, equipos, maquinaria y dotacién, asi
como preparacion y presentacién de diferentes tipos de bebidas alcohdlicas..

Categorias: Certificados de Profesionalidad, Certificados de Profesionalidad Online, Hosteleria y Turismo

INFORMACION
Duracion 10h
Modalidad Online
Docencia TUTOR PERSONAL
Practicas GESTION DE PRACTICAS EN EMPRESAS
Método de pago FINANCIACION SIN INTERESES
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https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/
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Precio Particular, Empresa

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

UNIDAD DIDACTICA 1. AREAS, EQUIPOS, MAQUINAS, UTILES Y HERRAMIENTAS QUE
CONFORMAN LA DOTACION BASICA DEL BAR
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Utilizacion de las diferentes areas del bar, diferenciando el cometido que tiene cada una de
ellas.

. - Areas del bar

Utilizacion correcta de los utensilios, recipientes, equipos y maquinarias para realizar las
operaciones basicas de bar, respetando siempre las normas de limpieza y seguridad alimentaria
- Equipamiento de uso mas habitual en el bar.

- Utillaje del bar.

Realizacién de la puesta a punto del bar.

- Puesta a punto.

- Equipos de regeneracion, conservacién y envasado.

UNIDAD DIDACTICA 2. COLABORACION EN LOS PROCESOS DE PREPARACION Y MISE EN
PLACE DE BEBIDAS ALCOHOLICAS Y NO ALCOHOLICAS MAS SIGNIFICATIVOS
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Preparacion y servicio de las principales bebidas alcohdélicas

- Cervezas

- Aperitivos

Aplicacién del procedimiento de servicio de las bebidas no alcohdlicas
- Aguas

- Refrescos

Realizacién de los diferentes tipos de servicio y preparacidon de bebidas fermentadas y bebidas
de aperitivos.

- Combinados y cockteles

Preparacion y servicio de zumos, batidos y refrescos

- Batidos, smoothies y zumos
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