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HOTR044PO INTRODUCCION A LA GESTION ECONOMICA-FINANCIERA DEL
RESTAURANTE

180,00 € - 250,00 €

Este Curso HOTR044PO INTRODUCCION A LA GESTION ECONOMICA-FINANCIERA DEL
RESTAURANTE le ofrece una formacién especializada en la materia dentro de la Familia
Profesional de Hosteleria y turismo. Con este CURSO HOTR044PO INTRODUCCION A LA GESTION
ECONOMICA-FINANCIERA DEL RESTAURANTE el alumno sera capaz de desenvolverse dentro del
Sector y adquirir los fundamentos basicos necesarios para realizar la gestién
econdmicafinanciera de un restaurante, aplicando los programas informaticos existentes en
restauracion.

Categorias: Certificados de Profesionalidad, Certificados de Profesionalidad Online, Hosteleria y Turismo

INFORMACION
Duracion 5h
Modalidad Online
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https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/certificados-de-profesionalidad-online/
https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/certificados-de-profesionalidad-online/hosteleria-y-turismo/
https://inafe.es/duracion/35-h/
https://inafe.es/modalidad/online/

959 830 780 / 640 798 742

[A]INAFE

Docencia TUTOR PERSONAL

Practicas GESTION DE PRACTICAS EN EMPRESAS
Método de pago FINANCIACION SIN INTERESES

Centro de empleo AGENCIA DE COLOCACION

Formacion acreditada CENTRO ACREDITADO POR EL SEPE
Precio Particular, Empresa

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

UNIDAD DIDACTICA 1. PROCESO ADMINISTRATIVO Y CONTABLE EN RESTAURACION.

il

Proceso de facturacién

Gestién y control

Registros contables

Clasificacion de las fuentes de informacion no rutinarias

UNIDAD DIDACTICA 2. GESTION Y CONTROL DE LAS CUENTAS DE CLIENTES

1.

Control de las cuentas de cliente y manejo de efectivo

UNIDAD DIDACTICA 3. ANALISIS CONTABLE DE RESTAURACION

NoukwNneE

Analisis del balance y determinacion de su equilibrio a corto y largo plazo
Introduccién y estudio del andlisis patrimonial, financiero y econémico
Definicién y clases de costes

Calculo de costes de materias primas

Aplicaciéon de métodos de control de consumo

Calculo y estudio del punto muerto

Umbral de rentabilidad

UNIDAD DIDACTICA 4. PROGRAMAS INFORMATICOS EN RESTAURACION

1.

Manejo de los principales programas de gestién y control de restauraciéon
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