INAFE

IMETITUTS HACIONAL BN FORMACION ¥ EMPLES

959 830 780 / 640 798 742

info@inafe.es

HOTRO035P0 ENOLOGIA, LICORES Y AGUARDIENTES

180,00 € - 250,00 €

Categorias: Certificados de Profesionalidad, Certificados de Profesionalidad Online, Hosteleria y Turismo

INFORMACION

Duracion
Modalidad
Docencia
Practicas

Método de pago
Centro de empleo

Formacion acreditada

N

0 h

Online

TUTOR PERSONAL

GESTION DE PRACTICAS EN EMPRESAS
FINANCIACION SIN INTERESES
AGENCIA DE COLOCACION

CENTRO ACREDITADO POR EL SEPE
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https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/
https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/certificados-de-profesionalidad-online/
https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/certificados-de-profesionalidad-online/hosteleria-y-turismo/
https://inafe.es/duracion/20-h/
https://inafe.es/modalidad/online/
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Precio Particular, Empresa

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

UNIDAD DIDACTICA 1. HISTORIA Y GEOGRAFIA DEL VINO.

1. Historia del vino.
2. La geografia vinicola espafola: el I.N.D.O. y las D.O.

UNIDAD DIDACTICA 2. PRESENTACION Y ELABORACION DE VINOS, AGUARDIENTES Y
LICORES.

Presentaciéon y cata de vinos.

Elaboracién de vinos blancos, tintos, rosados y claretes.
Elaboracién de vinos espumosos y gasificados.
Elaboracion de licores.

Vinos de licor.

Vinos varietales.

Otros aguardientes de vino.

El Cognac y el Armagnac.

Aguardientes de sidra.

Aguardientes de tubérculos y cereales.

. El rony el tequila.

. Otras bebidas. La cerveza.

. Cata de destilados.
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