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HOTR0040 ORGANIZACION DE CATERINGS Y EVENTOS
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180,00 € - 250,00 €

El curso HOTR0040 Organizacién de Caterings y Eventos es una formacién especializada de la
Familia Profesional de la Hosteleria y Turismo. Este curso HOTR0040 Organizacidon de Caterings
y Eventos permite al alumno mejorar sus aptitudes a la hora de gestionar el servicio de
caterings para eventos, congresos y otro tipo de actos.

Categorias: Cursos online, Hosteleria y Turismo |

INFORMACION
Duracion 75 h
Modalidad Online
Docencia TUTOR PERSONAL
Practicas GESTION DE PRACTICAS EN EMPRESAS
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https://inafe.es/categoria-curso/cursos-online/
https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/certificados-de-profesionalidad-online/hosteleria-y-turismo/
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Método de pago FINANCIACION SIN INTERESES
Centro de empleo AGENCIA DE COLOCACION
Formacion acreditada CENTRO ACREDITADO POR EL SEPE

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

UNIDAD DIDACTICA 1. PLANIFICACION Y DESARROLLO DEL EVENTO

. Planificacion del evento

. - Tipos de eventos.

. - Fases de la organizacién de eventos.

. Realizacién y desarrollo del evento

. - Personal necesario para un evento.

. - Medios materiales necesarios para un evento.
. - Tipos de montajes de mesas en cada evento

N o bk WNP

UNIDAD DIDACTICA 2. PROTOCOLO Y SERVICIO DE CATERING

1. Definicién de Catering. Protocolo y servicio
2. - Servicios de catering.

3. - Protocolo en el catering.

4. - Montaje de las mesas segun el evento.

5. - Tipos de servicio segun el evento.

6. - Forma de servir las mesas segun el evento.

UNIDAD DIDACTICA 3. MANIPULACION DE ALIMENTOS.

1. Manipulacién de alimentos.

2. - Higiene alimentaria.

3. - Contaminacién de los alimentos.
4. Prevencién de contagios.

5. - Evitar contagios viricos.

6. - Consejos de seguridad.
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