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EXPERTO EN ENSAYOS MICROBIOLOGICOS

350,00 € - 425,00 €

Si quiere dedicarse profesionalmente al mundo de la microbiologia y conocer las técnicas
esenciales sobre los ensayos microbiolégicos este es su momento, con el Curso en Ensayos
Microbioldgicos podra adquirir los conocimientos necesarios para desempefiar esta funcién de la
mejor manera posible. En ciencias de la salud, la microbiologia es una especialidad que
posibilita el diagndstico de las potenciales causas infecciosas de diversas enfermedades. Esto se
consigue gracias a la realizacién de ensayos microbiolégicos en el laboratorio, que permiten
discernir entre los diferentes agentes microscépicos: bacterias, virus, hongos y otros parasitos
de interés clinico.

Categorias: Cursos online, Laboratorios, Sanidad dietética y nutricién |

INFORMACION
Duracion 300 h
Modalidad Online
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Practicas GESTION DE PRACTICAS EN EMPRESAS
Centro de empleo AGENCIA DE COLOCACION

Formacion acreditada CENTRO ACREDITADO POR EL SEPE

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

UNIDAD DIDACTICA 1. INTRODUCCION A LA MICROBIOLOGIA
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Introduccién a la Microbiologia

Definiciones y autores principales

Laboratorios Microbioldgicos

Conceptos relacionados

Principios de taxonomia bacteriana y evolucion

- La importancia del conocimiento de la evoluciéon en Microbiologia
- Condiciones fisico-quimicas de la Tierra primitiva

- Los organismos primitivos

- El origen de la célula eucariota

. - Relaciones filogenéticas entre los microorganismos

UNIDAD DIACTICA 2. EL LABORATORIO MICROBIOLOGICO
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El laboratorio como lugar de trabajo
Identificacién de materiales y equipos usuales
- Clasificacion de los materiales

Clasificacion de los agentes bioldgicos
Buenas practicas de laboratorio

Laboratorio béasico

Técnicas de laboratorio

Niveles de seguridad

Normas de seguridad en microbiologia

Vias de infeccidén

. Higiene en el trabajo del laboratorio microbioldgico
. Limpieza y eliminacién del material
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13. Residuos infecciosos

14. Tratamiento de residuos infecciosos
15. Teoria microbiana de la enfermedad
16. Microorganismos patégenos

UNIDAD DIDACTICA 3. MATERIALES, REACTIVOS Y EQUIPOS BASICOS DEL LABORATORIO DE
MICROBIOLOGIA

1. Materiales de laboratorio
2. - Materiales de vidrio
3. - Materiales de plastico
4. - Materiales de porcelana
5. Instrumentos y aparatos del laboratorio
6. - Balanzas
7. - Centrifugas
8. - Instrumental de corte
9. - Instrumental de diseccién
10. - Instrumental de hemostasia
11. - Instrumental de talla o campo
12. - Instrumental de sutura
13. - Utensilios basicos de laboratorio
14. Material volumétrico
15. - Probeta
16. - Pipeta
17. - Bureta
18. - Matraz aforado
19. Equipos automaticos
20. - Automatizacién en el procesamiento de las muestra
21. - Equipamiento basico del laboratorio de hematologia
22. Reactivos quimicos y biolégicos
23. - Equipos de reactivos

UNIDAD DIDACTICA 4. MICROSCOPIA

1. Microscopio

2. Tipos de microscopios

3. Funcionamiento del microscopio

4. Caracteristicas que definen a un microscopio
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. Aberraciones
Microscopio éptico
Normas generales de uso
Manejo de objetivos

Normas de uso utilizando el objetivo de inmersién
Mantenimiento y precauciones de uso

. Microscopios electrénicos

. Otros tipos de microscopios
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UNIDAD DIDACTICA 5. MICROORGANISMOS RELACIONADOS CON LOS PROCESOS

INFECCIOSOS

1. Caracteristicas principales de los microorganismos
2. Tipos de microorganismos
3. - Cocos gram positivos y negativos
4. - Bacilos gram positivos
5. - Bacilos gram negativos
6. - Bacilos gram negativos exigentes
7. - Bacterias anaerobias
8. - Micobacterias
9. - Hongos

10. - Virus

11. - Parasitos

UNIDAD DIDACTICA 6. PREPARACIONES MICROSCOPICAS
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Confecciéon de preparaciones
Preparaciones vitales
Preparacién de gota pendiente
Tincién negativa

Coloraciones vitales

Tincién simple

Tincién de Gram

Tincién de Ziehl-Neelsen
Tincién de flagelos

Tincién de capsulas

. Tincién de esporas
. Otras tinciones
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UNIDAD DIDACTICA 7. LIMPIEZA Y ESTERILIZACION
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UNIDAD DIDACTICA 8. MUESTREO Y PREPARACION DE LA MUESTRA
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Términos de uso mas frecuente

Limpieza del material de vidrio

- Material nuevo

- Material usado

Algunos agentes microbicidas y microbiostaticos

Factores que afectan a la esterilizacién y a la desinfeccién
Termodestruccion

Esterilizacién por medio de calor seco

Esterilizaciéon por medio de calor hUmedo

- Técnicas de esterilizacidon por calor hUmedo

. Esterilizacién por filtracion

. Esterilizacién por radiaciones

. Desinfectantes quimicos

. Pruebas de esterilidad de los equipos de laboratorio
. - Controles fisicos

. - Controles quimicos

. - Controles biolégicos

. Evaluacién de desinfectantes

. - Coeficiente fendlico

. - Recuento en placa

. - Filtracién por membrana

. - Técnica de dilucién en tubo

. - Susceptibilidad microbiana

. Antimicrobianos

. Antibidticos

. Resistencia microbiana

. - Mecanismos de resistencia de las bacterias
. Patégenos resistentes

. Vacunas

Muestreo

Requisitos de las muestras
Muestras liquidas
Muestras sélidas
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Muestras gaseosas

Muestras superficiales

- Método del hisopo

- Método de la esponja

- Método de enjuague total (microbiolégico)
Muestreos anaerobios

Programas de los planes de toma de muestras
Muestreo de alimentos

- Definiciones

- Plan de dos clases

- Plan de tres clases

- Uso de normas MIL STD 105 E

Eleccion de muestras no tomadas al azar
Transporte y almacenamiento

- Almacenamiento de muestras

Medidas de masa y volumen

- Técnicas basicas de medida de masa

- Técnicas basicas de medidas de volumen

. - Disoluciones o soluciones
. - Diluciones
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Preparacion de disoluciones y diluciones. Formas de expresar la concentracién

UNIDAD DIDACTICA 9. MUESTRAS BIOLOGICAS HUMANAS: MANIPULACION Y
PROCESAMIENTO

0.

10
11
12
13
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Tipos de muestras

Muestras analizables

Andlisis cualitativo y cuantitativo
Determinacidén analitica

- Fases de la determinacidn analitica

- Solicitud de determinaciones analiticas
Perfil analitico. Bateria de pruebas
Errores mas comunes en la manipulacién
- Errores de identificacién

. - Tipo de muestra

. - Interferencias del espécimen

. - Procesamiento del espécimen

. - Errores derivados del almacenamiento del espécimen antes de la determinacion
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14. - Normas de seguridad en el manejo de las muestras

15
16
17
18
19
20
21

. Prevencién en la manipulacién de la muestra
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. Caracteristicas generales del procesamiento de muestras en funcién de las mismas

. - Procesamiento de muestras para estudios bioquimicos
. - Procesamiento de muestras microbioldgicas

. - Tratamiento general de la muestra pre-inoculacién para cultivo de bacterias

. - Procesamiento segun el tipo de muestra
. Requisitos minimos para el procesamiento de la muestra

UNIDAD DIDACTICA 10. MEDIOS DE CULTIVO
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UNIDAD DIDACTICA 11. TIPOS DE CULTIVOS Y TECNICAS DE SIEMBRA
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Necesidades nutritivas de los microorganismos
Requerimientos energéticos

Reguerimientos no energéticos

Constituyentes habituales de los medios de cultivo
Clasificaciéon segun su origen

Clasificacidon segun su estado fisico

Clasificacién segun su utilidad

Clasificaciéon segun su composicién

La evolucion de los medios de cultivo

Medios deshidratados

. Preparacion de los medios de cultivo

. Determinacién y ajuste del pH

. Control de medios preparados

. Formulacién de algunos medios de cultivo usuales
. - Medios no selectivos

. - Medios selectivos

Cultivo de bacterias

Tipos de cultivos y sus siembras

- Siembra por estrias

- Siembra por puncién

- Siembra volumétrica

- Siembra masiva

Manejo de las muestras y toma del inéculo
Cultivos en placa
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Cultivos mediante disoluciones seriadas

Método de cultivo anaerobio

Vasijas anaerobias

Cultivo en atmodsfera de C02

Caracteristicas morfoldgicas y de cultivo de una bacteria
- Morfologia bacteriana

- Caracteristicas de cultivo

UNIDAD DIDACTICA 12. INCUBACION Y CONSERVACION DE CULTIVOS
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Incubacién

Efecto temperatura

Efecto tiempo

Conservacién de cultivos
Mantenimiento de periodos cortos
- Refrigeracién simple

- Cultivo en agar inclinado

- Cultivos en medio liquido
Mantenimiento en periodos largos
- Conservacion en aceite

. - Suspensiones en suero desecado
. - Congelacién

. - Liofilizacién

. Velocidad de crecimiento

. Cinética de crecimiento bacteriano
. - Tasa de generacién

. - Determinacién de la tasa de generacién

UNIDAD DIDACTICA 13. IDENTIFICACION DE MICROORGANISMOS
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Andlisis microbioldgicos

Fases para la identificacién de microorganismos

Estudio de los caracteres culturales, morfoldgicos y fisioldégicos

- Caracteres culturales

- Caracteres morfolégicos

- Caracteres fisioldgicos

Pruebas bioquimicas para el analisis de bacterias

Pruebas relacionadas con proteinas, aminoacidos y otros compuestos nitrogenados; asi como
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pruebas de actividad proteolitica
. - Hidrdlisis de la gelatina
- Hidrdélisis de la caseina
- Hidrdlisis del suero coagulado
- Produccién de indol a partir de triptéfano
- Produccién de amoniaco a partir de la peptona o de la arginina
- Produccién de acido sulfhidrico
- Produccién de amoniaco a partir de urea
- Reduccién del nitrato
Pruebas relacionadas con los carbohidratos y otros compuestos carbonados
- Hidrdélisis de almidén
- Produccién de acidos a partir de azlcares, glucésidos y alcoholes polihidroxilicos
- Diferenciacién entre la oxidacién y fermentacion de carbohidratos
- Produccién de diéxido de carbono a partir de glucosa
- Prueba del rojo de metilo
- Prueba de Voges-Proskauer
- Utilizacién del citrato como Unica fuente de carbono
- Produccién de polisacarido a partir de sacarosa
- Accién de la leche tornasolada
Pruebas relacionadas con los lipidos
- Hidrdélisis de la tributirina
- Lipdlisis
- Hidrdélisis de los compuestos del Tween
- Hidrdlisis de la lecitina
Otras pruebas bioquimicas
- Prueba de la catalasa
- Prueba de la oxidasa
- Prueba de la coagulasa
- Prueba de la fosfatasa
- Hemodlisis de sangre
- Prueba de la potasa
- Prueba de la motilidad
Métodos seroldgicos
. - Aglutinacién
. - Fijacién del complemento
. - Técnicas de precipitacién en gel
. - ELISA
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45. - Seroinhibicion

46. Técnicas genéticas

47. - Métodos moleculares basados en acidos nucleicos
48. - Métodos moleculares no basados en acidos nucleicos
49. Galerias comerciales

50. - API

51. - BBL

52. Antibiograma

53. - {Cuando se realiza un antibiograma?

54. Pruebas directas

55. - Frotis en fresco

56. - Tinciones

57. - Cultivo

58. - Busqueda del antigeno

59. - Deteccién productos metabélicos

60. - Deteccién acidos nucleicos

UNIDAD DIDACTICA 14. RECUENTO DE MICROORGANISMOS

Técnicas de recuento

Determinacién del nimero de bacterias viables en una muestra
- Método de recuento de colonias

- Filtracién a través de membrana

- Recuento por dilucién en tubos o técnica del NUmero Mas Probable
- Métodos de reduccion del colorante

Determinaciéon del nUmero total de bacterias de una muestra

- Método de extensién de Breed

- Recuento por observaciéon directa al microscopio

- Métodos turbidimétricos

. - Cdmara de recuento

. Métodos fisicos para la deteccién de microorganismos

. Métodos quimicos de deteccién de microorganismos

. Métodos inmunoldgicos de deteccidén de microorganismos

CoOoNOUREWNRE
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UNIDAD DIDACTICA 15. MICROORGANISMOS INDICADORES Y PATOGENOS

1. Microorganismos indicadores
2. Caracteristicas que deben reunir los indicadores fecales
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Microorganismos indicadores, patdgenos y toxicogénicos de estudio frecuente
Recuento de microorganismos aerobios meséfilos

- Recuentos

Recuento de coliformes

- Recuento en medio sélido

- Recuento en medio liquido

Recuento de Enterobacteriaceae totales

10. - Recuento en medio sélido

11. - Recuento en medio liquido

12. Recuento de estreptotococos fecales

13. - Recuento de Streptococcus D de Lancefield en medio sélido

14. - Recuento de Streptococcus D de Lancefield en medio liquido

15. Recuento de Escherichia coli

16. - Procedimiento de recuento

17. Recuento de Salmonella

18. Recuento de Shigella

19. Recuento de Clostridium sulfitorreductores

20. - Recuento de formas vegetativas y esporuladas de Clostridium sulfitorreductores, en conjunto
21. - Recuento de formas esporuladas de Clostridium sultitorreductores
22. Recuento de Staphylococcus aureus

23. - Método de enriguecimiento en tubos

24. - Pruebas confirmativas

25. Recuento de Bacillus cereus

26. - Recuento en placa

27. - Técnica del NUmero Mas Probable (NMP)

28. Recuento de Clostridium botulinum

00 N oLt

UNIDAD DIDACTICA 16.CONTROL DE SUPERFICIES, DEL AIRE Y DEL SUELO

1. Control microbiolégico ambiental

2. Control de superficies

3. - Tipos de muestras

4. - Método del hisopo

5. - Método de la esponja

6. - Método de enjuague total (microbiolégico)
7. Sistemas comerciales

8. - Placas Contact Plate

9. - Placas Count-Tact

Pagina: 11



959 830 780 / 640 798 742

INAFE roematess

10. - Probetas Easicuit

11. - Placas Petrifilm

12. - Swab Test kit

13. - Hy food test

14. - Desinfectest

15. Microorganismos estudiados

16. Control de los manipuladores de alimentos

17. Control del aire. Método de sedimentacién en placas de agar
18. Otros métodos de control del aire

19. - Radiaciones ultravioleta

20. - Agentes quimicos

21. - Filtracién

22. - Flujo laminar

23. Evaluacién del grado de contaminacién del aire

24. El aire acondicionado

25. - Patologias y microorganismos vinculados a los sistemas de ventilaciéon
26. El suelo como medio

27. - La rizosfera

28. - Los microorganismos en la actividad biogeoquimica
29. - Biodegradacion

30. - Biorremediacion

31. - Biotoxicidad

32. Examen microbioldgico del suelo

UNIDAD DIDACTICA 17. CONTROL DEL AGUA

Calidad sanitaria del agua

- Caracteristicas de las aguas residuales

- Propiedades fisicas

- Propiedades quimicas

- Materia inorganica

Agua potable

Desinfeccién del agua potable

- Métodos de desinfeccién

- Desinfeccién por cloro y derivados

Factores que afectan a la cantidad y a las clases de microorganismos presentes en las aguas
naturales

. Microorganismos presentes en aguas naturales
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. - Bacterias indicadoras de contaminacion de las aguas
Toma de muestras acuosas para el analisis de agua residual
- Procedimiento de muestreo de aguas

Toma de muestras para el analisis de agua potable

- Métodos y muestras

- Calidad del muestreo

Control de la calidad sanitaria del agua

Legislacion

Aguas de consumo

- Aguas de consumo humano

- Aguas naturales envasadas

- Aguas preparadas envasadas

Aguas de bafo

. - Agua continental

. - Aguas costeras y de transicién

. - Piscinas de uso colectivo

UNIDAD DIDACTICA 18. CONTROL DE LOS ALIMENTOS
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Generalidades

Los alimentos como medio de cultivo

Conservacion de los alimentos

- Técnicas de conservacién basadas en la temperatura
- Conservacion con aditivos

Microorganismos implicados

Enfermedades alimentarias

- Clasificaciéon de las ETA

Muestreo y preparacion de la muestra de los alimentos
- Preparacion de la muestra

. Analisis bacteriolégicos de los alimentos

. Legislacion actualizada

. - Legislacion mundial

. - Legislacién europea

. - Legislaciéon espafiola

. Definiciones

. Criterios microbiolégicos para los productos de consumo
. Los Programas Europeos DOP, IGP, ETG
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UNIDAD DIDACTICA 19.CONTROL DE CALIDAD EN ANALISIS MICROBIOLOGICOS

1. Criterios de calidad

2. - Introduccién

3. - Control de la Calidad

4. - Manuales y Sistemas de Calidad en el Laboratorio (ISO 9000, ISO 17025, BPL, etc.)
5. Trazabilidad, aseguramiento de calidad y cdlculos asociados

6. - Tratamiento general de la muestra pre-inoculacién para cultivo de bacterias

7. - Célculos asociados y aseguramiento de la calidad
8. Registro de resultados y emisién de informes
9. - Informes de laboratorio

UNIDAD DIDACTICA 20. ACTIVIDADES PRACTICAS

Actividad Préactica 1: Toma de muestras

Actividad Practica 2: Microscopia

Actividad Préctica 3: Caso clinico

Actividad Practica 4: Esterilizaciéon y desinfeccién
Actividad Practica 5: Recuento de colonias bacterianas
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