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IMETITUTS HACIONAL BN FORMACION ¥ EMPLES

CURSO DE IMPLANTACION, GESTION Y AUDITORIA DE LA NORMA IFS 8 DE
SEGURIDAD ALIMENTARIA
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250,00 € - 350,00 €

Gracias a la formacidon de Norma IFS de Seguridad Alimentaria tendras la oportunidad de
adentrarte en un sector en auge. La importancia de la seguridad alimentaria nunca ha sido tan
crucial, con consumidores mas informados y exigentes respecto a la calidad de los productos
gue consumen. Con este curso, adquirirds habilidades esenciales sobre los fundamentos del
sistema APPCC y su relaciéon con IFS, entendiendo los requisitos legales y los principios basicos
que rigen esta norma internacional. Aprenderas a navegar el proceso de certificacién,
comprendiendo la estructura y requerimientos de gestién de calidad que establece la norma.
Ademas, exploraras las diferencias y similitudes con otras normas como BRC e I1SO 22000,
expandiendo tu conocimiento en estandares globales de seguridad alimentaria.

Categorias: Calidad, Cursos online, Prevencién de Riesgos Laborales Calidad Medioambiente |+D+1 |

INFORMACION

Duracion 180 h
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Modalidad Online

Docencia TUTOR PERSONAL

Practicas GESTION DE PRACTICAS EN EMPRESAS
Método de pago FINANCIACION SIN INTERESES

Centro de empleo AGENCIA DE COLOCACION

Formacion acreditada CENTRO ACREDITADO POR EL SEPE
Precio Particular, Empresa

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

UNIDAD DIDACTICA 1. FUNDAMENTOS BASICOS DEL APPCC Y SU RELACION CON IFS

Legislacién, normas y protocolos

Definicién del sistema APPCC

Principios del sistema APPCC

Descripcién de los principios APPCC

Principios de aplicacién del sistema APPCC
Responsabilidades para la aplicacion de APPCC
Aplicaciones de APPCC
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UNIDAD DIDACTICA 2. INTRODUCCION Y CONCEPTOS BASICOS SOBRE LA NORMA IFS

Requisitos legales basicos de seguridad alimentaria y norma IFS
La Historia del Internacional Food Standard

Estructura de la Norma

Tipos de auditorias

Determinaciéon del alcance entre IFS Food y otras Normas
Aplicacion de las diferentes Normas IFS

Integrity Program de IFS

Principales cambios entre las versiones de la Norma IFS
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UNIDAD DIDACTICA 3. EL PROCESO DE CERTIFICACION
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Etapas o procesos para obtener la certificacién
El proceso de certificaciéon

Informe de auditoria

Concesion del certificado

UNIDAD DIDACTICA 4. ESTRUCTURA DE LA NORMA IFS: REQUERIMIENTOS DE LA GESTION
DEL SISTEMA DE CALIDAD
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Requisitos que establece la Norma

Responsabilidad de la direccién

Sistema de gestidn de la calidad y seguridad alimenticia
Gestion de los recursos

Planificacién y proceso de produccién

Mediciones, Analisis, Mejoras

. Food Defense e inspecciones externas

UNIDAD DIDACTICA 5. DIFERENCIAS Y SIMILITUDES ENRE IFS, BRC E ISO 22000
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Breve repaso

Norma BRC

Norma ISO 22000

Comparacion de las normas de seguridad (IFS, BRC e ISO 22000)
Beneficios de implementar las normas BRC e IFS
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