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ADGD08 ANÁLISIS DE LA RENTABILIDAD EN LOS ESTABLECIMIENTOS HOTELEROS

180,00 € – 250,00 €
Categorías Certificados de Profesionalidad, Certificados de Profesionalidad Online, Hostelería y Turismo |

INFORMACIÓN

Duración 30 h

Modalidad Online

Docencia TUTOR PERSONAL

Prácticas GESTIÓN DE PRÁCTICAS EN EMPRESAS

Método de pago FINANCIACIÓN SIN INTERESES

Centro de empleo AGENCIA DE COLOCACIÓN

https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/
https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/certificados-de-profesionalidad-online/
https://inafe.es/categoria-curso/certificados-de-profesionalidad/certificados-de-profesionalidad-online/hosteleria-y-turismo/
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Formación acreditada CENTRO ACREDITADO POR EL SEPE

Precio Particular, Empresa

CONTENIDO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. ANÁLISIS DE RENTABILIDAD

Introducción1.
Conceptos básicos2.
Importancia del análisis para el negocio de hostelería3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. REALIZACIÓN DE UN ANÁLISIS DE LA RENTABILIDAD

Beneficio y Cuenta de Pérdidas y Ganancias1.
Estudios de Balance. Equilibrio financiero. Fondo de maniobra2.
Umbral de rentabilidad3.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. ANÁLISIS ESTÁTICO Y DINÁMICO

Concepto de rentabilidad1.
Rentabilidad económica2.
Rentabilidad financiera3.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. CONOCIMIENTO Y APLICACIÓN DE LAS MEDIDAS DE RENTABILIDAD

Beneficio sobre recursos propios1.
Beneficio sobre ventas2.
Margen bruto sobre ventas3.
Beneficio sobre activos4.
Rentabilidad por dividendos5.
Tipos de márgenes6.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. ANÁLISIS DE LA SITUACIÓN ACTUAL

¿Cómo afecta el COVID 19 a la rentabilidad de la hostelería?1.
Datos actuales de la hostelería frente al COVID 192.
Nuevos retos3.
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Normativa y adaptación4.
Comportamiento de los clientes en la era COVID 195.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. HERRAMIENTAS DIGITALES PARA LA RENTABILIDAD DEL NEGOCIO

Herramientas digitales en la era COVID 191.


